
Municipio: II SCUOLA: I.C. SINOPOLI FERRINI (plesso C.Ferrini) Via di Villa Chigi,22 

 

CONTROLLO EFFETTUATO IN DATA: 28.1.2022  ORA: 11.30/14.20 

 

APPALTO DITTA: Compass Group Italia S.p.a. GESTIONE DITTA: Comune di Roma II Municipio 

 

TURNI SCUOLA INFANZIA N.: 4    ORARI: 11:50/ 12:40/ 13:20 / 14:00 

Le materne statale e comunale consumano i posti in classe con le lunch box 

 

TURNI SCUOLA PRIMARIA N.: 4   ORARI: 11:50/ 12:40/ 13:20 /14:00 

La primaria consuma i pasti nelle 3 sale mensa 

 

 
 
 

MENU’ 
PREVISTO 

MENU’ 
EROGATO 

GRADIMENTO/ 
APPETIBILITA’ (*) 

PRIMO Pasta rosa  Idem  Rifiutato in parte 

SECONDO Polpette di bovino Idem  Accettato  

CONTORNO Spinaci bolliti Idem  Rifiutato  

FRUTTA/DESSERT Mandarini  Idem  accettato 

PANE Fette monoporzione  Idem  Accettato  

(*) Percentuale di gradimento 

● Accettato:   Gradimento superiore al 50% 

● Rifiutato in parte:  Gradimento fra il 30% e il 50% 

● Rifiutato:   Gradimento inferiore al 30% 

 

IGIENE LOCALI INSUFFICIENTE SUFFICIENTE BUONO OTTIMO 

CUCINA   X  

DISPENSA    X 

BAGNI   X  

REFETTORIO   X  

SALETTA   X  

TERMINALE   X  

REFETTORIO 2   X  

 

CONTROLLO SCADENZA    SCADUTI   NON SCADUTI 

PRODOTTI 

SE SCADUTI QUANTI E QUALI:_____________________________________________________________ 

OSSERVAZIONI: Si rinvia al verbale allegato 

  FIRMA LEGGIBILE     FIRMA LEGGIBILE 

Paola Granella          Kaba Corapi 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alla c.a. COMUNE DI ROMA – II MUNICIPIO 

Dirigente U.O.S.E.C.S. 

Protocollo.mun.02@pec.comune.roma.it 

Ufficiodiete.mun02@comune.roma.it  

 

Alla dott.ssa Paola Ruggieri 

paola1.ruggieri@comune.roma.it 

 

e p.c. Prof.ssa Annunziata Di Rosa 

Dirigente Scolastico I.C. Sinopoli – Ferrini 

RMICE8B00L@ISTRUZIONE.IT 

 

Al Comitato Genitori 

 

Alla responsabile della scuola dell’infanzia 

comunale 

Dott.ssa Maria Eugenia Arioni 

mariaeugenia.arioni@comune.roma.it 

 

ISPEZIONE EFFETTUATA IN DATA 28.1.2022 

Il giorno 28.1.2022 alle ore 11:30 la Commissione Mensa dell’Istituto Comprensivo Sinopoli Ferrini, esegue 

l’ispezione nei locali situati in Via di Villa Chigi, presso il Plesso “Contardo Ferrini”. 

Al momento dell’ingresso nell’istituto non sono presenti né la referente della mensa né la dietista. 

Dotate di kit monouso e di mascherina iniziamo i controlli e riferiamo quanto di seguito riportato nello spirito di 

reciproca collaborazione per la tutela dell’interesse dei bambini. 

 

MENU PREVISTO E MENU EROGATO (IV settimana menu invernale) 

Primo: Pasta rosa 

Secondo: Polpette bovino 

Contorno: Spinaci bolliti 

Frutta: Mandarini 

Pane: Monoporzione imbustato 

Arrivate nei locali della mensa ci accolgono la Sig.ra Serena Peppicelli, addetta alle preparazioni speciali (allergici e 

celiaci) e la Sig.ra Tiziana Cenni, aiuto cuoca, in quanto la cuoca non è presente. Ci viene mostrata la cucina e l’area 

dedicata alle preparazioni speciali.  

Nelle tre sale mensa (due nell’edificio statale e una nell’edificio comunale) i tavoli sono apparecchiati 

correttamente: sulle tovaglie di plastica sono predisposte tovagliette di carta usa e getta che vengono sostituite ad 

ogni turno.  

I piatti sono monouso e biodegradabili per ciascun turno. 

Le posate sono in metallo, i bicchieri di vetro e le brocche in plastica per ogni turno. 
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Al momento dell’ispezione le porzioni erogate ci sembrano corrispondenti ed adeguate come grammatura, sia per 

le classi del primo turno che per quelle successive. 

Tra un cambio turno e l’altro abbiamo avuto modo di ispezionare la distribuzione dei pasti anche in due classi della 

materna statale e in una della comunale che avviene con lunch box. 

I pasti sono forniti in scatole di carta con posate e bicchieri monouso biodegradabili. Le porzioni sembrano essere 

adeguate. I pasti per allergici o celiaci sono serviti nelle vaschette di alluminio, ma dovrebbero essere sostituiti con 

confezioni in plastica rigida. 

 

CIBO 

Effettuato l’assaggio dalle pietanze campione, in termini quantitativi corrispondono alle porzioni somministrate 

durante il servizio mensa. La pasta alla vista risulta gradevole, all’assaggio è al dente ma insapore. La polpetta 

risulta saporita ma si percepiscono parti grasse nell’impasto – percezione che trova riscontro nell’ispezione delle 

celle frigorifere, essendo visibile nella carne utilizzata per la preparazione molte parti grasse. Gli spinaci 

eccessivamente cotti e poco conditi e probabilmente per questo poco graditi dai bambini (in merito ai condimenti 

si potrebbero comunque chiedere maggiori informazioni anche alla dietista). 

 

CUCINA E DISPENSA 

Dall’ispezione la cucina risulta pulita. Alle 12.20 ci raggiunge l’ispettrice Gloria Pierocco e successivamente Rosa 

Falcone e Irene De Paolis che ci mostrano la dispensa. 

I locali della dispensa sono ordinati. Gli alimenti risultano correttamente conservati negli scaffali. All’interno dei 

frigoriferi il cibo è diviso per genere e correttamente etichettato. Da un’analisi a campione non sono stati trovati 

prodotti scaduti. 

 

PERSONALE 

Tutto il personale utilizza camici, cuffie e mascherine, il tutto correttamente indossato. 

 

VARIE  

Per rispettare il protocollo Covid si è passati da tre a quattro turni di mensa: 

11:50, 12:40, 13:20, 14:00, con l’erogazione di 850 pasti di cui circa 60 diete speciali. 

Le sale mensa utilizzate dalla primaria sono due nella scuola statale e una nella scuola comunale.  

Abbiamo riscontrato che purtroppo con questa inevitabile turnazione a ritmi serrati, anche tenendo conto del fatto 

che il personale mensa deve pulire e riapparecchiare tutti i tavoli velocemente tra un turno e l’altro, i bambini 

hanno poco tempo per consumare i pasti. 

Per quanto riguarda le materne statale e comunale i pasti vengono portati nelle lunch box e consumati all’interno 

delle classi. Se da un alto in questo modo i bambini hanno più tempo per mangiare dall’altro purtroppo alcune 

pietanze possono inevitabilmente risultare meno gustose (come la pasta, che arriva collosa e tende ad attaccarsi 

sul fondo del contenitore). 

Ci viene riportato che c’è poca alternanza tra tipologia di frutta; a differenza della gestione precedente vengono 

fornite due merende al giorno anziché una sola, complessivamente la qualità della carne è migliorata e le altre 

pietanze risultano più gustose. 

Nell’attuale commissione mensa sono presenti una rappresentante della scuola statale e una rappresentante della 

scuola dell’infanzia.  

L’ispezione termina alle ore 14,20 circa.  



 

    PER LA COMMISIONE MENSA 

Paola Granella          Kaba Corapi  

 


