© CHECKLIST

Ad uso della Commissione Mensa -

MUNICIPIO: IT SCUOLA: I.C. SINOPOLI FERRINI (plesso C. Ferrini) Via di Villa Chigi, 22

CONTROLLO EFFETTUATO IN DATA:  13/04/2021 ORA: 11:00

APPALTO DITTA: CIR FOOD GESTIONE DITTA: Comune di Roma IT Municipio
TURNI SCUOLA INFANZIA N.: 4 ORARI: 4465 /42 o /43’,20 /44 o0
TURNI SCUOLA PRIMARIA N.: 4 ORARI: 11:50/12:40/13:20/14:00
MENUD’ MENU’ GRADIMENTO/
PREVISTO EROGATO APPETIBILITA(®)
PRIMO Pasta alla pizzaiola idem accettato
SECONDO Polpette di bovino adulto idem accettato
CONTORNO Fagiolini all’olio idem rifiutato
FRUTTA/DESSERT | Mele/Arance idem accettato
PANE Fette monoporzione imbustate | idem accettato

(*) Percentuali gradimento:

e  Accettato: Gradimento superiore al 50%
e Rifiutato in parte: Gradimento fra il 30% e il 50%
e Rifiutato: Gradimento inferiore al30%
IGIENE LOCALI INSUFFICIENTE | SUFFICIENTE BUONO OTTIMO
CUCINA X
DISPENSA X
BAGNI X
REFETTORIO X
SALETTA X
TERMINALE X
CONTROLLO SCADENZA
PRODOTTI SCADUTI NON SCADUTI
SE SCADUTI QUANTI E QUALI:
OSSERVAZIONI: Sirinvia al verbale allegato di n. 3 pagine
FIRMA LEGGIBILE FIRMA LEGGIBILE
Francesca Zappavigna Federica Scognamiglio




Alla c.a. COMUNE DI ROMA - [l MUNICIPIO
Dirigente U.O.S.E.C.S

Pec: protocolio.mun02@pec.comune.roma.it

ufficiodiete.mun02 @comune.roma.it

Alla dott.ssa Paola Ruggieri

paolal.ruggieri@comune.roma.it

e p.c. Prof.ssa Annunziata Di Rosa
Dirigente Scolastico 1.C. Sinopoli- Ferrini

Mail: RMICESBOOL@ISTRUZIONE.IT

Al Comitato Genitori

Alla responsabile della scuola dell’infanzia comunale
dott.ssa Maria Eugenia Arioni

mariaeugenia.arioni@comune.roma.it

ISPEZIONE EFFETTUATA IL 13/04/2021

Il giorno 13/04/2021, alle ore 11.00 ca., la Commissione Mensa dell'Istituto Comprensivo Sinopoli-
Ferrini, esegue l'ispezione nei locali situati in Via di Villa Chigi, presso il plesso “Contardo Ferrini”.

Dotate del kit, compresa la mascherina, iniziamo i controlli e riferiamo quanto di seguito riportato
nello spirito di reciproca collaborazione per la tutela dell'interesse dei bam bini.

MENU' PREVISTO E MENU’ EROGATO {lll settimana del menu estivo)

Primo: pasta alla pizzaiola
Secondo: polpette di bovino adulto
Contorno: fagiolini all'olio

Pane: si

Frutta: mele

Appena arrivate davanti scuola ci accolgono le dietiste della Il Circoscrizione, Eliana Avolio e Paocla
Ruggieri e successivamente, presso i locali mensa, anche la responsabile della ditta Servizi Integrati
Giovanna Sasso e il loro dietista Ludovico Corsetti.

Alle 11.00 circa entriamo nei locali della mensa e ci accoglie Laura la cuoca, responsabile della
cucina. Ci dirigiamo nella dispensa e successivamente nei locali della primaria.




| tavoli sono apparecchiati in modo corretto: sopra alle tovaglie di plastica sono state predisposte
tovaglie di carta usa e getta che verranno sostituite prima dell’inizio di ogni nuovo turno.

I piatti sono di ceramica per il primo turno e per la seconda portata del secondo turno, monouso e
biodegradabili per il terzo e quarto turno.

I bicchieri sono divetro, le brocche per 'acqua di plastica e le postate monouso nell’apposita bustina
completa.

Al nostro arrivo & presente solo il piatto campione del secondo e contorno, assente quello del primo.
Si ribadisce che da un’analisi visiva, al momento dell'ispezione, le porzioni erogate, per le classi
prima e seconda ci sembrano corrispondenti ed adeguate come grammatura, mentre per le altre
tre classi successive, la grammatura non sembra adeguata trattandosi di bimbi pili grandi anche se
da capitolato risulterebbe adeguata.

CiBO

Il cibo alla vista risulta, la pasta al dente, gustosa la polpetta saporita mentre i fagiolini scotti e mal
conditi. Notiamo subito che molti bambini non terminano il contorno o addirittura lo rifiutano, con
grande spreco di cibo. Chiediamo di poter nelle successive giornate, sostituire i fagiolini con i piselli.

DISPENSA

I locali della dispensa sono in ordine. Sugli scaffali gli alimenti risaltano correttamente conservati;
nei vari frigoriferi il cibo & conservato diviso per genere e correttamente etichettato. Da un’analisia
campione non sono stati trovati prodotti scaduti; al tatto i kiwi risultano buoni.

Gli alimenti e gli utensili utilizzati per la preparazione delle diete speciali, sono correttamente riposti
in un apposito armadio situato nella zona antistante la cucina, correttamente chiuso e tenuto
separato dal resto. In un altro armadio sono conservati gli alimenti per i celiaci, chiuso

correttamente anch’esso.

PERSONALE

Tutto il personale utilizza i camici, le cuffie e le mascherine, il tutto correttamente indossato.

VARIE

Per rispettare il protocollo COVID si & passati da tre a quattro turni mensa:
11:50/12:40 / 13:20 / 14:00

con l'erogazione di 850 pasti di cui 60 sono le diete speciali.

Dal 12 Aprile & entrato in vigore il menu estivo, modificato COVID e siamo nella Il settimana.
Vengono inseriti in questo menl pasta con zucchine, riso con zucchine, crema di verdure, lasagne.

Solo le materne mangiano in classe, e nei due giorni di rientro dopo Pasqua, cioe il 7e 8 Aprile 2021
& stata somministrata pasta in bianco, provolone e patate arrosto e finocchi; invece il venerdi 9
Aprile pasta con pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e patate.




Il cibo destinato alle classi che non lo consumano in sede, viene trasportato mediante lunch-box che
naturalmente ritardano I'erogazione, e anche la temperatura al momento del consumo non é la
stessa di quando il cibo viene messo nei contenitori.

Nell’attuale commissione mensa non & presente un rappresentante della scuola dell'infanzia
comunale.

L'ispezione termina alle ore 14,00 circa.

Roma, 13/04/2021

PER LA COMMISSIONE MENSA

Francesca Zappavigna Federica Scognamiglio
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