SCUOLA: |.C. SINOPOLI FERRINI (plesso C.Ferrini) Via di Villa Chigi,22

Municipio: Il
CONTROLLO EFFETTUATO IN DATA: 10/02/2022 ORA: 11:30
APPALTO DITTA:COMPASS GROUP ITALIA SPA GESTIONE DITTA: Comune di Roma Il Municipio
TURNI SS:UOLA INFANZIA N.: 2 ORARI: 13:00, 13:30
TURNI SCUOLA PRIMARIA N.: 4 ORARI: 11:50, 12:40, 13:20, 14:05
TMENU” MENU’ GRADIMENTO/

PREVISTO EROGATO APPETIBILITA' (*)
PRIMO | Pastarosa ldein. _ } Riﬁutato in barte
SECONDO __| Uova strapazzate idem Accettato
CONTORNO Bieta al pomodoro idem | Rifiutato
FRUTTA/DESSERT Mela | idem | | Accettato
PANE | Fette monoporzione Iidgm | Accettato
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ISPEZIONE EFFETTUATA IN DATA: 10/02/2022

Il giorno 10/02/2022 alle ore 11:30 la Commissione Mensa dell’

Villa Chigi, presso il plesso "Contardo Ferrini”.
iniziamo i controlli e riferiamo quanto di seguito riportato nello

IC Sinopoli-Ferrini esegue I'ispezione nei

locali situati in Via di
Dotate del kit, compresa la mascherina,

spirito di reciproca collaborazione per la tutela dell’interesse dei bambini.

MENU’ PREVISTO E MENU’ EROGATO
Primo: Pasta rosa (pasta con sugo di pomodoro e ricotta)

Secondo: Uova strapazzate
Contorno: Bieta al pomodoro
Frutta/Dessert: Mela

Pane: Pane bianco imbustato

At

Alle 11:30 c.a. entriamo nei locali mensa e dopo diversi minuti di attesa veniamo dotate del kit di

protezione individuale ed iniziamo autonomamente I'ispezione del refettorio e della cucina in quanto

tutto il personale era impegnato nella preparazione dei pasti.
Poco dopo abbiamo avuto modo di conoscere la Responsabile delle -B_feté Speciali e Ia Res

W afNy

abile

della Ditta, la quale si rendera disponibile e ci accompagnera per tutta la durata de
La cucina risulta in ordine, i mestoli correttamente ripost bt
dedicato alla preparazione di cibi per diemspmué




Notiamo che nel refettorio della primaria non antistante la cucina tutte le portate vengono impiattate

prima dell’arrivo dei bambini, facendo inevitabilmente raffreddare il cibo.
Terminata la prima ispezione alla primaria, ci spostiamo nei locali della materna, sia statale che

comunale, dove i pasti vengono serviti in classe causa COVID. In guesto caso il cibo viene portato in

lunch box che non preservano adeguatamente il calore.
.

CiBO
La pasta, fusilli con sugo di pomodoro e ricotta, risulta cruda se mangiata al primo turno e di normale-

avanzata cottura all’ultimo turno poiché, ci viene spiegato, viene volutamente cotta per breve tempo in

modo da terminare naturalmente la cottura durante la mattinata. Inoltre la pasta risulta, in tutti i turni

insipida e secca, parere confermato anche da diversi commensali da noi -‘I'nterrbg_ati; La pasta viene
quindi appena assaggiata e poi lasciata nei piatti dalla maggior parte dei bambitk w?, G

Le uova sono buone e gustose ed ottengono un buon gradimento dai harnbini che Jn alcum casi ne

chiedona il “bis".
La bieta al pomodoro invece, non viene assolutamente gradita dai bambi

assaggiarla.

DISPENSA
| locali della dispensa sono in




il rifiuto da parte dei bambini del cont'orno di verdura, ci ha portato a considerare che forse

In aggiunta i
sarebbe meglio prevedere un menu in cui la verdura fosse proposta come polpetta piuttosto che tal

quale, anche per evitare inutili sprechi.
Importante sottolineare che I'attuale trasporto dei cibi risulta inefficiente poiché non ne previene il

raffreddamento e che i locali refettorio andrebbero puliti con uno scopettone ad ogni fine turno.

L'ispezione termina alle 14.30

PER LA COMMISIONE MENSA
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